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La Maison JACQUART et les Prix Nobel 2009 :
un partenariat pérenne

En accompagnant pour la troisieme année consécutive la remise des prix Nobel, la
Maison JACQUART a engagé une relation de confiance sur le long terme.

Fidéle a ses engagements qualitatifs, la Maison JACQUART a, une nouvelle fois, eu
le plaisir et I'immense honneur d’étre la Maison sélectionnée pour accompagner le
grand diner de gala de cléture de la remise des Prix Nobel.

Chaque année, depuis 3 ans, plus de 1200 convives, en présence de la Famille
Royale de Suede et des lauréats célébrés, dégustent une des Cuvées millésimées
emblématiques de la Maison.

En décembre 2009, la Maison JACQUART proposait sa Cuvée Brut Mosaique 2002
en magnum pour accompagner l'élite et I'excellence de ce banquet. Lintensité
aromatique de cette Cuvée a tout particulierement relevé les saveurs d’'un tartare de
homard, crustacés et ceufs d’ablette de Kalix.

La Cuvée Brut 2002

Une robe ambrée aux reflets d’or, des bulles fines et un
nez riche et complexe qui exalte la délicatesse et la
subtilité de cette Cuvée toute particuliére.

La Cuvée Brut Millésime 2002 de Champagne
JACQUART se préte idéalement aux instants précieux.
Avec une dominante de Chardonnay (70% et 30% Pinot
Noir), des effluves de praliné et de noisette grillée, elle
dévoile des arébmes de beurre frais, de nougatine et de
caramel. Sa bouche ample, fine et délicate révele une
finale de notes subtiles de café puis de creme fouettée.




